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Завод-изготовитель пищевого оборудования марки "Макиз" предлагает Вам, приобрести полуавтоматическую линию, производительностью 100 кг/час по сухому продукту, предназначенную для производства короткорезанных макаронных изделий высокого качества "премиум" из муки мягких (общего назначения) или твердых сортов пшеницы.  Срок изготовления  - 40 календарных дней с момента 50% предоплаты. 

В состав линии входит :

1. Мукопросеиватель МП-03 (он же пневмотранспортер) 
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Цена 286 000 руб.
2.  Пресс-автомат М-100   
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Цена:   2 332 000 руб.  Частотный преобразователь для регулировки оборотов шнека входит в стоимость. В комплекте две мтарицы по выбору или одна матрица перо.
3.  Сушилка шкафная.
Шкаф сушильный  предназначен для сушки макаронных изделий от начальной влажности 36,2%  до остаточной влажности 19%.
Шкаф может быть использован для сушки овощей и фруктов.
Сушка макаронных изделий осуществляется при принудительном обдуве их горячим воздухом.
Шкаф сушильный работает в полуавтоматическом режиме. 
Температурный режим поддерживается автоматически. 

Технические характеристики:

Габариты: 

Длина 1980 мм, ширина 1950 мм, высота 1450 мм.

Установленная мощность 20 кВт (ТЭНы),

Загрузка 208 кг (н-р по макаронным изделиям).

Контроль температуры,  влажности окружающей среды.

Скорость потока воздуха 1,5 м/м

Автореверс потока.

Время сушки 4-5 час при температуре 60-70С.

Сушка макаронных изделий

 1 час - 75С, 

 2 час - 60С

 3-4 час - 30С

Влажность в сушилке регулируется

Все параметры на сушку задаются оператором, и выполняются автоматически.

Одна тележка, лотки  из нержавейки на ней укладываются в два ряда. Всего 52 лотка из нержавейки  размерами 600х1200 мм, по 4 кг на лоток.

Автоматический реверс обдува потоком воздуха, через каждые 20 мин. В комплекте одна закатная тележка.
Стоимость  979 000 руб. х 2 шт = 1 958 000 руб. 
Дополнительная тележка с лотками из нержавейки– 374 000 руб.
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4.Анализатор влажности Эвлас-2М,   

предназначен для определения влажности муки,теста,макаронных изделий. 
Цена: 170 000 руб.
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5.Матрицы диаметром 128 мм для пресс-автомата М-100 9аасортимент матриц с поликарбонатными вставками)
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ЛАПША

1. Лапша гладкая 0,6х4 мм. [image: image5.emf]  23 000 руб.

2.  Лапша гладкая 0,8 х 6 мм [image: image6.emf] 23 000 руб.

3. Лапша рифленая 1,5 х 4 мм [image: image7.emf] 23 000 руб.

4. [image: image8.jpg]


 Лапша домашняя

5. [image: image9.jpg]


 Лапша «бишбармак» только при использовании тестореза

6. [image: image10.jpg]


 Лапша «лагман» толькопри использовании тестореза

ВЕРМИШЕЛЬ

1. Вермишель гладкая 1,3 мм [image: image11.emf] 23 000 руб.

2. Вермишель гладкая 1,5 мм  [image: image12.emf]23 000 руб.

3. Вермишель гладкая 2,0 мм [image: image13.emf]23 000 руб.

4. Вермишель рифленая 1,6 мм [image: image14.emf] 23 000 руб.

5. Вермишель рифленая 2.0 мм  [image: image15.emf] 23 000 руб.

РАКУШКА

1. Ракушка гладкая 5 мм [image: image16.emf] 23 000 руб.

2. Ракушка рифленая 5 мм [image: image17.emf]23 000 руб.

РОЖКИ  МЕЛКИЕ

1. Рожки гладкие 2,7 мм    [image: image18.jpg]


23 000 руб

2. Рожки гладкие  3,5 мм  [image: image19.jpg]


        23 000 руб.

3. Рожки рифленые 3,5 мм [image: image20.jpg]


 23 000 руб.

 РОЖКИ СРЕДНИЕ

1. Рожки гладкие 5,6 мм     [image: image21.jpg]


 23 000 руб.

2. Рожки рифленые 5,6 мм  [image: image22.jpg]


 23 000 руб.

3. Рожки с косым рифлением 5,6 мм   [image: image23.jpg]


   23 000 руб.

 РОЖКИ КРУПНЫЕ

1. Рожки гладкие 8 мм [image: image24.jpg]


 23 000 руб.

2. Рожки рифленые 8 мм [image: image25.jpg]


 23 000 руб.

3. Рожки с косым рифлением 8 мм [image: image26.jpg]


    23 000 руб.

РОЖКИ ОЧЕНЬ КРУПНЫЕ

1. Рожки гладкие 12 мм [image: image27.jpg]


   23 000 руб.

2. Рожки рифленые 12 мм [image: image28.jpg]


   23 000 руб.

ГРЕБЕШОК

1. Гребешок гладкий 5 мм [image: image29.jpg]


  23 000 руб.

2. Гребешок гладкий 8 мм [image: image30.jpg]


23 000 руб.

САПОЖОК

1. Сапожок гладкий  5,6 мм [image: image31.jpg]


 23 000 руб

2. Сапожок гладкий 8 мм[image: image32.jpg]


 23 000 руб.

3. Сапожок гладкий 12 мм [image: image33.emf] 23 000 руб.

4. Сапожок рифленый 5,6 мм[image: image34.emf]   23 000 руб.

5. Сапожок рифленый 8 мм [image: image35.emf]  23 000 руб.

6. Сапожок рифленый 12 мм[image: image36.jpg]


23 000 руб. 

ПЕРО

1. Перо гладкое 5,6 мм [image: image37.jpg]


    47 000 руб.

2. Перо гладкое 8 мм. [image: image38.jpg]


  47 000 руб.

3. Перо рифленое 5,6 мм    [image: image39.jpg]


 47 000 руб.

4. Перо рифленое 8 мм. [image: image40.jpg]


  47 0000 руб.

В комплекте к пресс-автомату  две матрицы по выбору Покупателя или одна матрица «перо».!!!! Остальные за дополнительную оплату
6.конвейерной машины для запаивания пакетов 

Описание.

Автоматическая модель постоянного нагрева предназначенная для запайки любых термосвариваемых материалов: ПЭ, ПП, ламинированные и металлизированные пленки, толщиной 40-200 мкм. На машине установлено устройство чернильной печати, которое наносит необходимую информацию одновременно с запайкой. Принцип работы печатающего устройства обеспечивает немедленное высыхание чернил, полученный оттиск не стирается и не смывается водой. Возможность регулировки температуры нагревательных элементов и скорости протяжки обеспечивает высокую производительность при стабильно высоком качестве шва. Нагревательные элементы расположены вертикально, что позволяет запаивать пакеты с сыпучими и жидкими продуктами. Модель оснащается подставкой и представляет собой готовое рабочее место. Для максимального удобства в работе по высоте регулируются и конвейер и запаечный блок. Оборудование может встраиваться в автоматическую производственную линию.
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Принцип работы.

При включении запаивающие планки нагреваются. В соответствии с используемым упаковочным материалом и его толщиной регулируются скорость и температура запайки. 

Открытый пакет помещается между двумя подающими лентами, которые перемещают его в область запайки. После запайки пакет перемещается в область охлаждения, где его температура понижается до безопасной и осуществляется печать.


Технические характеристики.
	Скорость протяжки
	до 10 м/мин.

	Потребляемая мощность:
	

	· двигателя
	0,245 кВт

	· запайки
	0,3х2 кВт

	· печати
	0,04х2 кВт

	Напряжение
	220 В

	Размеры шва:
	

	· длина
	не ограничена

	· ширина
	до 10 мм

	Температура запайки
	до 300°C

	Материал пленки
	ПЭ, ПП, ламинированные и металлизированные пленки

	Толщина материала
	40-200 мкм

	Размер шрифта
	3×3(10.5PT)

	Количество строк
	2

	Мах вес одной упаковки
	5 кг

	Мах нагрузка на конвейер
	15 кг

	Расстояние от нагревательных элементов до конвейера
	100-700 мм

	Размер конвейера
	1430х205 мм

	Габаритные размеры (ДхШхВ)
	1450х680х1480 мм

	Масса
	136 кг


Срок изготовления 80 рабочих дней

Условия оплаты: 50% предоплата, 50% по изготовлению оборудования

Предоставляется сертификат соответствия таможенного союза.

Цены указаны с НДС.

Гарантия 1 год

Утосимость указана без учета транспортных и пуско-наладочных работ.

      С уважением.         
                                   

Менеджер  по продажам (стаж работы на заводе 23 года)

Тихомирова Любовь Диогеновна    

Тел.моб.  (Теле 2)  +7 35190 7-31-47 (или +7 95123 73147)  [image: image42.png](B)(S)



 (Viber; WhatsApp)

Тел. моб (МТС)  +7 91856 7-19-08 
E-mail: teko-makiz74@mail.ru   www. makiz-teko.ru

Skype: diogen148[image: image43.jpg]



ЗАО НПФ «ТЕКО»,  456318,Челябинская обл., г. Миасс, проспект Октября,66







Пресс-автомат предназначен для производства высококачественных короткорезанных макаронных изделий с вакуумированием. Вакуумирование теста в бункере перед прессованием позволяет легко удалить воздух из рыхлой тестовой массы. В обеднённой кислородом тестовой массе в меньшей степени происходят окислительные процессы, что повышает питательные свойства макаронных изделий, улучшает вкус и внешний вид, а более плотная и однородная структура увеличивает их прочность. Автоматическая подача муки, воды, автоматическое поддержание уровня теста в бункере. Контроль давления прессования. Защита от перегрузок по давлению. В комплекте две матрицы с поликарбонатными вставками.


Технические характеристики: 





Производительность (по тесту), кг/ч до 120


Расход воды на охлаждение, л/мин 2,5


Расход воды на замес теста, л/мин  1,5


Давление прессования, Мпа 10 - 12


Установленная мощность, не более кВт  9


Питающее напряжение/частота, В/Гц  3N380 / 50


Количество обслуживающего персонала, чел. 1


Габариты, мм: 1950х750х1860


Масса, кг  450








    Мукопросеиватель предназначен для просеивания и подачи     муки. Система подачи муки позволяет мукопросеивателю    свободно передвигаться от одного стеллажа с мукой к другому  по складу в радиусе 5 метров относительно пресс-автомата.  Кроме удобств в загрузке муки в мукопросеиватель, это снижает концентрацию мучной пыли в производственном помещении. ��
�



 Технические характеристики: �
�



  Производительность, кг/час�
до 1500�
�
  Емкость бункера , л�
50�
�
  Потребляемая мощность, кВт�
1,1�
�
  Электропитание, В/Гц�
380/50�
�
  Масса, кг, не более�
150�
�
  Габариты:�
 �
�
  Длина, мм�
1160�
�
  Ширина, мм�
650�
�
   Высота, мм�
1500�
�
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